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Firma CALEM byla zaloZena v roce
1859 a mé sidlo v Portu na bfehu feky
Douro v souéasnosti patfi mezi éestici

péti kontinentll svéta. V Evropé zaujimd
vysadni pficky napf. v Dansku, v zemich
Beneluxu a samozfejmé v Portugalsku.

Sklepy CALEM ve Vila Nova de Gaia navativi
rocné pres 100.000 navstévniku.

PRVNI ZLATOU MEDAILI ziskava jiZ v roce

1897 na mezindrodni vystavé v Bruse-
lu. Nésleduji Mezindrodni soutéz
v Marseilles, v Bordeaux atd.
Mnohé ocenéni provézeji firmu do
soucasnosti.

Firma CALEM vlastni vinice Quinta
do Pégo, kterd se nalézd na vice
neZ 50 hektarech v samém srdci
regionu DOURO, a vinice Ar-
nozelo o rozloze 200 hektaru.
Na téchto vinicich naleznete
odrudy - Malvasia Fina, Tinta
Barroca, Touriga Francesa,
Tinta Roriz, Tinta Cao, Touri-
ga Nacional, coZ jsou typi€ti
pfedstavitelé vinnych odrud
pouzivanych pro vyrobu port-
ského vina.

www.calem.pt

Dovoz a distribuce: LIKOR, s.r.0. Dobfi§ | www.portske.cz

BURMESTER

Firma J.W.Burmester chce byt do roku
2049 celosvétové zndmd jako lidr ve vyrobé
a prodeji velmi kvalitnich vin. Gilem firmy
je roz8ifovdni jména Burmester v obchodé
s viny z regionu Douro a v budoucnu také
s viny z mimoféadné kvalitnich regiont Déo
a Alentejo. ZaméFuje se na kontinudlni rust,
vyvazZenost a styl vin jednotlivych fad.

Od listopadu 1989 pracuje ve vinafstvi

Burmester jako sklepmistr Jaime Costa,
ktery zustdva vérny firemnim postupim
a tradicim souvisejici s pFipravou raznych
typu vin se zachovanim elegantnich
a komplexnich stylt Tawny. Vénuje
se vyzkumu a vyvoji technologii
ohledn& koncentrace a dlouhého
Zivota pro skladovani vin typu

ruby zejména vin fady LBV.

. www.burmester.pt

L.(KOR

[ B [ | specialista na portské

Spolecnost LIKOR,s.r.o. Dobfi§ pusobi na
Ceském trhu od roku 1990. Jejim nosnym
programem byl a stéle se rozviji dovoz
a distribuce korkovych podlahovin a vSech

vyrobka z korku od zatek aZ po izolacni

materidly. Dlouhodobé obchodni kontakty
s Portugalskem pfivedly spolec¢nost v roce
2001 k novym obchodnim aktivitim dovo-
zu portskych vin a madeiry. V soucasné
dobé sortiment portskych a madeirskych
vin zahrnuje Sirokou Skélu zdkladnich
i roCnikovych vin obchodnich znacek
A.A.CALEM, BURMESTER a HENRIQUES&
HENRIQUES. Nabidku dopliiuje uceleny
sortiment  Spanélskych sherry. Slogan
»opecialista na portské“ vystihuje piné
cile a vize dynamicky se rozvijejici divize
spole¢nosti LIKOR pod vedenim zkuSenych
manageru a se ,,srdcem® pro porstkd vina.

sidlo spolec¢nosti LIKOR, s.r.0., Dobfis

obchodni znacky LIKOR s.r.o.
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sklepy CALEM, Porto

Od roku 2006 doSlo k fuizi obou tradi€nich
sklepu A.A.CALEM a BURMESTER s mezi-
narodni spolecnosti  Sogevinus Group,
kterd v tomto roce ziskala &tvrtou pozici
mezi nejvétsimi producenty portskych vin
na svété. Produkty obou znaCek ziskaly
a ziskavaji fady svétovych ocenéni a uzndni.

feka Douro v Portu (pohled od sklepu CALEM)




Portska vina se fadi mezi fortifikovana
vina a jsou rozmanitych charakteristik.
Vyznatuji se svou plnosti, télnatosti,
vy$Sim obsahem prirodniho cukru a alko-
holu. PrestoZze znaméjSi jsou poriska
vina ¢ervena, maji bila portska vina svoji
dlouhou historii a urgité i budoucnost.

TRIDENi PORTSKYCH ViN

Bila portska vina

Vlyrabi se pouze z bilych hrozna, které
se shiraji priblizné o mésic pozdgji nez hroz-
ny Cervené. Zraji rovnéZ v dubovych sudech
po dobu nejméné tfi let. Mlada bild portskd
vina se prodavaji brzy po ukonceni vyroby.
Star$i bild portskd vina patfi spiSe mezi
prestizni produkty a jsou cenové drahd. Bild
portskd vina maji barevnou $kdlu od sldmové
Zluté po zlatavé jantarovou a u velmi starych
vin se bliZi barvé star§ich typl tawny.
Serviruji se predev§im jako aperitiv a la-
hodnd jsou v kombinaci s tonikem, ledem
a platkem citrénu v horkych letnich dnech.
Podavaji se chlazena.

Ruby

Vinatypu ruby jsou smési mladych vin
dolihovanych vinovici. Zraji v dubovych su-
dech o objemu cca od 20.000 do 60.000 litru
minimalné tfi roky. Prubéh oxidace je velmi
pomaly a vino si tak uchovava svézi ovocny
charakter, plnou rubinové Gervenou barvu
a bohaté aroma Cerveného ovoce. Mezi
vyhody téchto mladych vin patfii skute¢nost,
Ze je po otevieni neni nutné ihned zkonzu-
movat. Diky stabilizaci alkoholem je zazétko-
vané muZete skladovat pfi pokojové teploté
i nékolik tydnu. Serviruji se jako digestiv pfi
pokojové teploté.

Tawny

Vina typu tawny zraji nejméné
3 aZz 4 roky v dubovych sudech o objemu cca
od 550 do 2.000 litra, kde probihd silnéjsi

oxidace. Maji jemné potlaceny ovocny
charakter a charakteristickd pro né je
hnédoCervend barva a aroma dfeva
a kofeni. U vyS§i tfidy téchto vin se doba
zrdni prodluZuje. NEkterd z nich jsou
specidlné vybirdna a tfidéna pro nékolika
desetileté zrani. DelSim zrdnim ze sudu
ziskévaji vice kofenito ofechovy nddech
a barva s léty prechézi od syté Cervené az po
jantarovou. Nejsou ndro€nd na skladovani
a po otevieni by se méla vypit do jednoho az
dvou mésicu. Serviruji se jako digestiv pfi
pokojové teploté a v horkych letnich dnech
i mirné chlazena.

Tawny Reserve

Zraji v zdvislosti na vinafstvi nékolik
let v dubovych sudech obvykle 6 az 10 let.
Tato vina nabizi nddhernou koncentraci vini
a chuti a navzdory ke svému stafi mohou byt
tato vina pomérné ovocitd, coz je dikazem
jejich mladosti a zdroven poskytuji ve vuni
aroma susenych plodu a kofeni.

Viceleta tawny

U téchto vin je na etiketé uvddéno
prumérné stafi kupdze v ldhvi 10, 20, 30
a vice nez 40 letd. ZdleZi na recepturach
vyrobcu jaky styl a poméry scelovani vina
uplatni, michaji se vina starsiho i mladsiho
roéniku a prumér véku dava uvedeny rok
na lédhvi. Barva vina se méni s pfibyvajicim
rokem od tmavé syté cervené u 10 letého
po zlatavé hnédou u 40 letého. Starsi vina
mivaji vice charakteristik oxidativniho vina.

VINTAGE - roénikové ruby

Vintage jsou velmi kvalitni syté
Cervend roCnikova portskd, kterd musi byt
uznana komisi degustatoru IVDP. Do lahvi se
pIni mezi druhym a tfetim rokem, kdy zréla
v sudech, pak se ukladaji do tmavych sklepu
s kontrolovanou vlhkosti a teplotou. Udrzi
si tak mladou ovocnou chut a zaruci se
tim krdsna rubinové Cervend barva. VEkem

ziskdvaji nddhernou jemnost a vyrovna-
nost. Ukladaji se v leZze a jejich hodnota
s pribyvajicimi roky roste. Po otevieni lah-
ve se usadi sediment, a pak se dekantuji.
Doporucuje se je vypit po otevieni lahve do
jednoho dne. Excelentni ro¢nik je 1997.

COLHEITA - ro¢énikové tawny

Cohleity jsou vybrand vina jedné
sklizné, jednoho ro€niku uloZzend v dubovych
sudech, kde zraji minimalné sedm let. Zréni
na sudu muze pokraCovat i nékolik dalich
desetileti a pfitom se vino ddle vyviji. Patf{
do vy3Si kategorie portskych vin a na ldhvi
je uveden rocnik sklizné. Charakterizuji je
nadherné aroma suSeného ovoce, praZeni,
dfeva a kofeni. Je moZné je pit bez dekan-
tace, pokud byly pred lahvovanim filtrovéna.
Serviruji se pfi pokojové teploté jako dige-
stiv nebo i lehce vychlazend.

o portském viné o portském viné

LBV - Late Bottled Vintage

- rocnikové ruby

LBV jsou pozdéji lahvovand rocnikovd vina
velmitmavé rudé barvy. Na rozdil od colheity
zraji jesté déle v [ahvi. LBV znamend, Ze vina
byla pInéna pozdgji nez klasické vintage, a to
mezi 4 aZ 6 rokem po sklizni. Jejich kvalita
velmi zéleZi na rocniku. Pfed uvedenim do
prodeje leZzi minimalné tfi roky v l&hvi.

objemu cca od 550 do 2.000
litrd. Vino md véts$i moznost
Barva je hnédoCervena az
Zlutohnédd. S aroma kofeni,
Colheita dfeva a ofechu.

Fine Ruby Minimalng 3 roky v dubovych sudech.

LBV 4 - 6 let v dubovych sudech.

Vintage

2 - 3 roky v dubovych sudech
- dozrdva v lahvich.

Zrani v sudech vétSich
objemu cca od 20.000 do
60.000 litra.

Vino ma men3i moZnost
kontaktu se dfevem.
Barva je rubinové Cervend.
Ovocny charakter.

- 4 roky v dubovych sudech. Fermentace
Lagrima zastavena druhy den - velmi sladké.
. . Minimdlné 3 roky v dubovych sudech.
Fine White Fermentace zastavena teti den - sladké.

. Minimdiné 3 roky v dubovych sudech.
White & Dry Fermentace zastavena tfeti den - suché.




portska vina reservy / colheity / vint

CALEM SPECIAL RESERVA

Pikantni pfijemné portské vino, které zrdlo

7 let v dubovém sudu. Barva je hluboce
cervenohnédd, s buketem po ofiskdch,
koreni a ficich.

Chut: sametovd, vyvdZend s nddechem
orisku.

Gastronomie: k dezertum a suSenému
ovoci.

Teplota servirovani: 15 - 18C

Sogevinus | Douro Ioe@l 20% | PK1

CALEM COLHEITA 1961/
@ 1988/1989/1990/1991/1994

Jednoroc¢nikovd tawny, s nddhernymi tony
suseného ovoce, dreva a kofeni. Zrdnim
prechdzi barva do zlaté. Hodné staré
ro¢niky mohou mit nékdy nddech nazele-
nalé okraje ve sklenicce.

Chut: elegantni s dlouhym zavérem.

Gastronomie: k dezertum, zmrzliné a
cokolddé

Teplota servirovani: 15 - 18°C

Sogevinus | Douro | OI 20% | DK

1940/1944/1955/1963/1985/
i 1989/1990/1996/1997/1998

Vybérovd jednorocnikovd tawny, s pre-
krdsnymi a vyrovnanymi tény marmeldd
a suseného ovoce s podtextem koreni.
Zrdnim prechdzi barva do zlaté. Hodné
staré ro¢niky mohou mit nékdy nddech
nazelenalé okraje ve sklenicce.

Chut: elegantni s dlouhym zdvérem.

Gastronomie: k suSenym plodum,
ofechum, dezertum, zmrzliné a ¢okolddé.

-

Teplota servirovani: 15 - 18C

Sogevinus | Douro IOI 20% | DK nebo MK

Dovoz a distribuce: LIKOR, s.r.0. Dobf§ | www.portske.cz

BURMESTER COLHEITA 1937/

CALEM LATE BOTTLED
VINTAGE 2003/2004

Vino jednoho ro¢niku velmi blizké pravé-
mu Vintage. Barva je velmi tmavé rudd,
s buketem ovocnych dZemu, Cervenych
vyzralych ovocnych bobulovin.

Chut: elegantni a vyvdZend mezi taninem
a ovocem s dlouhym zavérem.

Gastronomie: k syrum vSech typu.

Teplota servirovani: 18 - 20C

Sogevinus | Douro IOI 20% | PK1

CALEM VINTAGE 1983/
1997/1999/2000/2002/2003

tované rocénikové ruby. Barva je velmi
intenzivni, s buketem kvétin a aroma
koreni, zralého ovoce a rozinek.

a komplexnf chut.
Gastronomie: k syrum vSech typu.

Teplota servirovani: 18 - 20C

Sogevinus | Douro IQI 20% | DK

BURMESTER VINTAGE 1989/
1992/1995/1997/2003

Nejcennéjsi a vysoce kvalitni zvldsté selek-
tované rocnikové ruby. Dorucuje se vypit
po otevieni do 24 hodin. Barva je velmi
intenzivni, s buketem vyzrdlého ovoce,

koreni a suenych plodu. Vékem ziskdvaji

nddhernou jemnost, vyvdZenost
a komplexnost

Gastronomie: k syrum vsech typu.

Teplota servirovani: 17 — 18°C

Sogevinus | Douro IQI 20% | DK

Nejcennéjsi a vysoce kvalitni zvIdsté selek-

Chut: vékem ziskdvaji jemnou, vyvdZenou

CALEM FINE RUBY

na harmonii ovocné chuti a ohnivosti
destildtu v podtextu. Barva je rubinovd
a vuné ovocnd s mladym dynamickym
aroma.

Chut: jemnd, elegantni a vyvdZend.

Gastronomie: k ovoci, zmrzlinovym
desertum a syram.

Teplota servirovani: 14— 17C

Sogevinus | Douro |00®| 20% | bez obalu

CALEM FINE TAWNY

Odborné scelené mladé vino s jemnou
ovocnodrevitou chutr.

Barva je Cervenohnédd a viné s jemnym
buketem po ofiSkdch a drevu.

Chut: sametovd, ovocnd a vyvdZend.

Gastronomie: ovocnym a ¢okolddovym
desertum a ruznym druhum ofisku.

Teplota servirovani: 15 - 18C
Sogevinus | Douro |00®| 20% | bez obalu

CALEM FINE WHITE

L |

| Miadé bié portské vino vyrobené ze smési
rtiznych odrud. Barva je slamové Zlutd,
I vuné s jemnym kvétinovym aroma

a podtextem tropického ovoce.
Chut: sametovd, ovocnd a elegantni.

Gastronomie: jako aperitiv, k saldtum,
ovoci a desertum.

Teplota servirovani: 7 - 9C

Sogevinus | Douro IO@I 20% | bez obalu

Jemné portské vino, jehoZ vyroba je zaloZena

a vina zakladni

CALEM OLD FRIENDS RUBY

d Energické portské vino plné dynamiky. Barva
je vyrazné rubinovd, sytd a plnd s krasnymi
fialovymi odlesky. Krdsné vystupuji tény
boruvek a ostruzinové marmelddy
zasazené do rdmce uslechtilého likéru

a drevitého koreni.

Chut: Sirokd, kulatd, uslechtild
a vyvaZend.

Gastronomie: k zralym polotvrdym
syrum, ofechuim a susenému ovoci.

Teplota servirovani: 14— 17°C

Sogevinus | Douro IOQ@ | 20% | bez obalu

CALEM OLD FRIENDS TAWNY

E Vino tfi prdtel je vyrobeno podle staré

rodinné technologie dolihované jemnym
viceletym destildtem. Barva je tmavé
nachové médend, viné probarvend tény
dreva a vanilky.

Gastronomie: k ovocnym a ¢okolddovym
desertum a ruznym druhum ofiska.

Teplota servirovani: 15— 18C

Sogevinus | Douro | 09@ | 20% | bez obalu

CALEM OLD FRIENDS WHITE

Zdstupce z fady portskych tii pratel.

Barva je sytd sldmové Zlutd, viné
s jemnym kvétinovym aroma a nddechem
tropického ovoce.

Chut: sametovd, ovocnd a elegantn.

Gastronomie: jako aperitiv, s pfedkrmy,
saldty a deserty.

Teplota servirovani: 7 — 9C

Sogevinus | Douro IQ@I 20% | bez obalu

vyrobce | region | obsah @ =750ml, @ =375ml, @ =50ml | % alkoholu | obal



portska vina reservy / viceleta tawny

portska vina zakladni / vintage

| CALEM WHITE & DRY

ﬂ' Miladé a lehké bilé portské vino. Barva je
aroma a podtextem tropického ovoce.
Chut: suchd, plné sametovd a vyvdZend.

Gastronomie: jako aperitiv, s predkrmy
a ovocem.

Teplota servirovani: 6 — 8'C

Sogevinus | Douro IQ@I 20% | bez obalu

BURMESTER RUBY

Mladé portské vino plné energie a SvéZesti.
Zachovdvd si mimorddné ovocny buket.
S rubinové cervenou barvou,
s kvétinovym ténem a podtextem
cerstvych hroznu.

Chut: jemnd, kulatd a vyvdZena.

Gastronomie: k ovoci, zmrzlinovym
dezertum a syrum.

Teplota servirovani: 14— 15C

Sogevinus | Douro Ioel 19% | bez obalu

BURMESTER
EXTRA DRY WHITE

poskytuje nezapomenutelny zaZitek.

Chut: vyvdZend, kulatd a s podtextem
citrénu, melounu a broskvi.

Gastronomie: k uzenym rybdm, syram
a parmské Sunce.

Teplota servirovani: 8 — 10C

Sogevinus | DO@ | 19% | bez

sldmové Zlutd, vuné s jemnym kvétinovym

SveZi bilé portské vino s bohatym aroma

Syté zdrivd sldmové Zlutd barva s moznosti
nazelenalych odlesku v okrajich sklenky.

BURMESTER TAWNY

Typické portské vino tawny, které zrdnim

ziskdvad subtilni eleganci a vyvdZenost.
Barva je tmavé oranZovd, s aroma
cerstvych hroznu, pomerance a lehkym
ténem vanilky.

Chut: kulatd, vyvdZend s dochuti vanilky
a citrust.

Gastronomie: k sladkym dezertim
a ovoci.

Teplota servirovani: 14— 15C

Sogevinus | Douro | OI 19% | bez obalu

BURMESTER WHITE

Sladké a jemné bilé portské vino. Vyrdbi
se ze smési nékolika odrud vinnych rév.
Z4rivé cistd sldmové Zlutd barva,
S mladym ovocnym aroma a jemnym
kvétinovym podtextem.

Chut: vyrazné ovocnd, plnd a vyvdZend.
Gastronomie: k rybim pfedkrmuim,
syrum a Sunce.

Teplota servirovani: 10 - 12°C

Sogevinus | Douro IQ@I 19% | bez obalu

| CALEM QUINTA DA FOZ

4 VINTAGE 1980/1982/1984/

1986/1987/1988/1989/1990/

1992/1995/1996/1997
Rocnikovd vintage, kterd ziskala rady své-
tovych ocenéni. Delikdtni, elegantni's in-
tenzivni ¢ervenofialovou barvou, s buketem
lesniho ovoce, kofeni, pepre a zazvoru.
Chut': suchy a vyrovnany zavér.
Gastronomie: k vSem typum syru,
cervenému masu.

Teplota servirovani: 18 — 20C

Sogevinus | Douro IQI 20% | DK

vyrobce | region | obsah @ =750ml, @ =375ml, @ =50ml | % alkoholu | obal

CALEM 10 YEARS OLD, 20 YEARS OLD, 30 YEARS OLD, 40 YEARS OLD

Velmi oblibend vina typu tawny, kterd jsou scelena z peclivé vybranych sklizni. Barva se méni stafim od
syté topazové cervené u 10 letého k zlatavé cervenohnédé u 40 letého.

10 leté s buketem dreva, ofisku a cokolddy. Chut: sametovd, intenzivni a s dlouhym zdvérem.

20 leté s buketem dreva, medu a koreni. Chut: komplexni s prijemnym zdvérem.

30 leté s buketem dreva, korenf a ofiSku. Chut: sametovd, intenzivni a dlouhym vyraznym zdvérem.
40 leté s buketem orechu, vyrazného koreni a medu. Chut:umocriujici, komplexni se silnym zdvérem.

Gastronomie: k dezertum, zmrzlindm,
syrum a susenému ovoci.

Teplota servirovani: 15— 18C

Sogevinus | Douro | @O @ | 20% | DK CALEM 10 YEARS OLD rovné? v darkovém baleni v dekantéru.

BURMESTER BURMESTER
SOTTO VOCE RESERVE F JOCKEY CLUB RESERVA

Vynikajici portské vino typu tawny pojme-
nované na pocest prestizniho Jockey
Clubu v Buenos Aires, ktery zaloZil Willy
Burmester. Barva je tmavé ¢ervenohnédd
s dobre zietelnym nddechem pomerancu.

,S0tto Voce” popisuje italsky hudebni vyraz pro
jemny a delikdtni ton, ktery tato reserva plné
vndsi do kvality portského vina ve spojeni
s krdsou vinarstvi. Barva je plnd a ¢ervené

purpurovd s aroma ostruZin a ¢erného rybizu.

Chut': vyvdZend s jemnymi podtény
kvetin, vanilky a karamelu.

Chut': intezivni po mladém ovaci s tény
vanilky, praZeného kakaa a cokolddy.

Dochut je sametovd a dlouhd.
4 Gastronomie: k praZenym mandlim,

Gastronomie: k Cokolddovym dezertum. 0riSkum a susenému ovoci.
Teplota servirovani: 14— 15C '.

Sogevinus | Douro | @@ | 19% | PK1 Sogevinus | Douro | @@ | 20% | T

Teplota servirovani: 14— 15C

BURMESTER 10 YEARS OLD TAWNY, 20 YEARS OLD TAWNY,
30 YEARS OLD TAWNY, 40 YEARS OLD TAWNY

I Tradicni portskd vina typu tawny z vybranych typu kefu a hroznu. VyvdZend vina s rovnovdhou mezi
svézim a bujnym mlddim a klidnym vdZenym stdrim. Barva se méni stafim od syté cihlové ¢ervené u
i 10 letého k tmavé okrové aZ jemné nahnédlé u 40 letého.
10 leté s buketem vanilky, medu a suseného ovoce. Chut: sametovd s dlouhym zavérem.
20 leté s buketem dreva, suseného ovoce, dfeva a medu. Chut: intenzivni a s dlouhym zdvérem.

30 leté s buketem ofechu a koreni. Chut: vyvdZend, intenzivni s dlouhym vyraznym zdvérem.
40 leté s buketem orechu, vyrazného koreni a medu. Chut: umocriujici, komplexni se silnym zdvérem.
Gastronomie: k dezertum, zdkuskum a susenému ovoci.

» Teplota servirovani: 15— 16C . e J
9

Sogevinus | Douro | @ | 20% | T (10,20), DK (30), MK (40)

vyrobce | region | obsah @ =750ml, @ =375ml, @ =50ml | % alkoholu | obal



portugalska vina

gALEM CURVA TINTO
CERVENE /RESERVA

Lahodnd ¢ervend vina ovocné chuti

a buketem kvétin. Curva Tinto zrdla

6 mésicu v sudu, Reserva 12 mésicu
v sudu z amerického dubu.

Chut: (CT) jemnd, pind v téle se
strednim zdvérem. (CTR) ovocnd
chut s podtextem dreva, plnd v téle
s dlouhym zdvérem.

CALEM CURVA BRANCO
BiLE /RESERVA

Suchd bild vina ovocné chuti
a buketem kvétin. Reserva zrdla
6 mésicu v sudu.

Chut: (CB) lehké, jemné a ovocné.
(CBR) s podtextem dreva,
plné télo s dlouhym zdvérem.

™"~ Gastronomie: k rybam nebo ovoci.
furva

Sogevinus | Douro | 0\ CB12,5% CBR 13,5% | bez obalu

Teplota servirovani: 8 — 10C Teplota servirovani: 16 — 18

Dekantovat.

Sogevinus | Douro | 0 I CT 12,5 % GTR 14% | bez obalu

Rada CURVA (zatacka) symbolizuje charakteristickou krajinu regionu Douro pInou nekone¢né se vinutych zatécek v kopcich nad Fekou Douro.

BURMESTER TAVEDO

]
J CASA BURMESTER
DOURO

Cervené vino s intenzivni rubinovou barvou.

Zrélo v dubovém sudu. Piijemné Gervené vino, které zralo kratce

Chut: piné télnaté, chut ovoce s ndznakem v dubovém sudu

kakaa a dreva Chut: elegantni s piekypujici chuti po
Gastronomie: ke vem masum, vyborné zralém ovoci s nddechem vanilky a ruZi.
ke zveriné. Gastronomie: ke grilovanym masum.
Teplota servirovani: 17 — 18°C Teplota servirovani: 17 - 18°C
Dekantovat.

Sogevinus | Douro | o 1112,5% | bez obalu Sogevinus | Douro | 0 1112,2% | bez obalu

tdoli feky Douro . L, -
# Portugalsko se z hlediska vinaFstvi rozdéluje

do nékolika pFisné vymezenych oblasti.
KaZdé oblast se vyznaduje svoji jedinecnosti,
kterd je ddna pudnim sloZenim a klimat-
ickymi podminkami. Portugalské vinafstvi
je zaloZeno na péstovani tradiénich portu-
galskych vinnych rév a zajisténi typickych

vlastnosti vin podle geografického pulvodu.

D.0.C. — oznaceni o kontrole ptvodu
Oznacuje nejvySSi kategorii vin, které je po-
volena pro nékolik vinafskych oblasti. Mezi
né patfi napf. Douro, Vinho Verde, Dao,
Bairrada, Borba, Bucelas

Dovoz a distribuce: LIKOR, s.r.0. Dobfi§ | www.portske.cz

Gastronomie: k rybam a vsem masum.

portska vina / miniatu

DACOSTA

Nabidkovd fada portskych vin
DACOSTA obsahuje vSechny
zdkladni typy.

RUBY, TAWNY, WHITE, LATE
BOTTLED VINTAGE 2000,

10 YEARS OLD a RESERVU.
Efektni image jednoduchého
oznaceni lahvi tradi¢nim
potiskem ve spojeni

s vyvdZenym obsahem vSech
zdstupcu portskych vin fady
DACOSTA.

MINIATURY 50 ml

CALEM OLD FRIENDS RUBY, OLD FRIENDS TAWNY,
OLD FRIENDS WHITE, FINE RUBY, FINE TAWNY,
FINE WHITE , WHITE AND DRY, LAGRIMA,

SPECIAL RESERVE, BURMESTER EXTRA DRY WHITE,
SOTTO VOCE RESERVE, JOCKEY CLUB RESERVE

obal: PK1 obal: moZnosti fada BURMESTER



baleni / obaly 2 baleni / obaly

Specidlni baleni Vintage 2002 a Colheita 1998

Balenf v papirové krabicce vertikdlni Specidlni baleni' s 10 v prémium dvouboxu (rovnéZ Late bottled B1a ée%;réungl}awny ﬁ;ﬁ%},’ tCL;Sgsu 5%9%; r?(%a QT%%T} e ?ﬂ;’;;(: ,%a(fzf;gg‘; I;fﬁ/g ce
-ukdzka moZnosti obalu, obal: PK 2 a 20 Years Old Tawny 375 ml  Vintage 2003 a Special Reserve Tawny) obal: T ' obal T obal* MK ' obal PK 2 '

10 Years Old Tawny ve sklenéném dekantéru, Baleni' v papirové krabicce Baleni v?fr;vene krablcce
zabrousend zdtka a dvé skleniCky Reserva CALEM v papirové krabi¢ce  horizontélni - ukdzka moZnosti Late Bottled Vintage 2001 s dvéma sklenickami Soto Voce s dvéma sklenickami -ukézka moZnosti obalu,
ve specidlnim boxu obal: PK 1 obalu, obal: PK 3 ve specidlnim ddrkovém boxu ve specidlnim ddrkovém boxu obal: DK
oA LR
-1 .;.'l: EE —
‘l_:_l'l CTLTLT - '
T |
S L Jl.
L T

: mﬂ YEARS | OF POR :
Balenf v drevéné krabicce Century box — stolety box Drevénd krabicka Baleni' v mahagovém kuffiku
-ukdzka moZnosti obalu, -10,20,30,40 Years 0Old 750 ml pro aveé lahve — ukdzka -ukdzka mozZnosti obalu, 10 Years Old Tawny a sklenény dekantér

obal : DK (na poptdvku i 375 ml) moZnosti kombinace obal: MK

se zabrousenou zdtkou v ddrkovém boxu



Spanélska sherry z Andaluzie

SPANELSKA SHERRY

Vina sherry zraji v sudech srovnanych
v faddch, po tfech aZ Ctyfech sudech
narovnanych na sob& do vysky. Rada
sudu poloZzenych na zemi se nazyvd
“Solera”, ta obsahuje nejstar§i vino.
Z této rady sudu se odebere ¢ast vina pro
lahvovéni a vznikly prostor je nahrazen stej-
nym mnozstvim vina z druhé nebo prvni
fady.

NejproslulejSi vinafskou oblasti pro vyrobu
sherry je Jerez.

Oblast Montilla Moriles je praSnad kop-
covitd krajina v jiznim Spandisku na
jih od provincie Cdrdoba. Puda je bila
~albariza”, coz je puda, kterd je nejlepSi pro
vinny most na vyrobu sherry. Jsou zde velmi
horka léta a kratké chladné zimy.

TYPY SHERRY

FINO — suché, svétle sldmové Zluté

barvy s jemnou vunf floru a jemnou
mandlovou chuti, chlazeny aperitiv 4*- 8°C,
k polévkam, tapas, moiskym plodum,
grilovanym rybam.

OLOROSO - zlatoZlutavé barvy
s chuti ofechu, vyborné ke zvéfiné
a Cervenému masu.

OLOROSO CREAM - scelované
s vinem Pedro Ximenez, bohata sladka
chut, mirné chlazené pod 16°C.

AMOLTILLADO - jantarové, plIngjsi
ofechovy charakter, k polévkdm bilé-
mu masu, pikantnim syrum, mirné chlazené
pod 16°C.

PEDRO XIMENEZ - velmi sladké,
tmavé mahagonovd barva s vuni
rozinek, digestiv k dezertiam a syram.

Dovoz a distribuce: LIKOR, s.r.0. Dobfi§ | www.portske.cz

CRISMONA

b
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MADEIRSKA VIiNA

Madeira je svétozndmé portugalské forti-
fikované vino. Typ vina a jeho chut zdvisi na
pouzitych odruddch révy vinné. PFi vyrobé
suché madeiry se hrozny podrti a lisuji se
po Uplném vykvaSeni. Jejich kvalita narusta
nejprve leZzenim v sudu a pak v lédhvi. U
sladké madeiry k pfidavku alkoholu o vy-
soké koncetraci dochdzi b&hem kvaSeni,
aby se zachovala prirodni sladkost. Dodnes
se pouZivé proces zvany ,estufagem*. Vino
se po vykvaSeni, dolihovani a stofeni z kalu
zahfiva pfiblizné na 45- 65°C v sudech za
pomoci horké vody v trubkdch po dobu 4 az
6 mésicu. Sudy s vinem se v etufas stavi ve
tfech na sebe a v horni €asti jsou otvory pro
vétrani. Sudy se musi dolévat a diky teplu a
kysliku ziskdvd madeirské vino své typické
vlastnosti. Nékteré typy madeiry (vintage)
se mohou dozit takika neomezeného véku
za podminky dobfe uzaviené a skladované
lahve.

Typy madeirskych vin:

JEDNOODRUDOVA

- lahvuji se po 10ti aZ 15ti letech zahfFivani
v estufas a zrdni v tancich

Sercial — Special Dry - suché, svétlé aperi-
tivni vino. Vlyzrdva velmi pomalu, nejlepsi je
po 15 az 20 letech zréni.

Verdelho — Medium Dry - mirné sladké
aperitivni vino jemné aZ medové chuti a zlaté
barvy.

Bual — Medium Sweet - sladsi, jemné
koufové chuti s Cervenohnédou a7 ma-
hagonovou barvou. Digestiv.

Malvasia — Sweet - je velmi sladké, téInaté
vino s hlubokou barvou a silnou chuti. Di-
gestiv.

SMESI ODRUD
- vina se lahvuji po 3 az 5ti letech zahfivan{
v estufas a zrdnf v tancich.

madeirska vina

H
HENRIQUES & HENRIQUES

Rodina Henriques patfila mezi nejvétsi viast-
niky pudy v oblasti Camara de Lobos jiZ od
15. stoleti.

V tomto stoleti byly zaloZeny i prvni vi-
nice na svazich Pico da Torre, které patfily
Henriquesovym a v horni ¢asti bfidlicovych
tdoli Estreito de Camara de Lobos a Quinta
Grande, kterd jsou dodnes povaZovana
za nejlepSi pro vyrobu madeirského vina.
Béhem kratké doby se Henriquesovi stali
velmi vyznamnymi péstiteli vinné révy
a vinafi na ostrové. Ve 20. stoleti vinice
roz8ifili a vlastni nejvétsi jednotnou vinice
0 rozloze 10 hektaru, kterd byla prvnf vinici
na Madeife s mechanizovanou obsluhou.
Spoleénost se spoléhd na nejmodernéjsi
technologie a zaroven si v8ak udrZuje hod-
notnou rodinnou tradici.

sklep H&H, Camara de Lobos, Madeira




madeirska vina

HENRIQUES & HENRIQUES
3 YEARS OLD SPECIAL DRY

SvéZi lehké suché vino s vyraznou
ofechovou van.
Zrdlo 3 roky na sudu.

Gastronomie: chlazené jako aperitiv
k pfedkrmum a polévkdm.

Teplota servirovani: 6 — 8°C

H&H | Madeira IOI 19% | bez obalu

HENRIQUES & HENRIQUES
3 YEARS OLD RICH
- MEDIUM SWEET

Stredné sladké uhlazené vino velmi bohaté
ovocné chuti s vyraznym zdvérem.
Zrdlo 3 roky na sudu.

Gastronomie: k vyzrdlym syrum,
ale i pudinkum a cerstvému jable¢nému
koldci.

Teplota servirovani: 16 — 18C

H&H | Madeira IOI 19% | bez obalu

HENRIQUES & HENRIQUES
5 YEARS OLD FINEST DRY
- RESERVA

Suché vino s elegantni pfichutr ofiSku,
jiskrivé a jasné.

Gastronomie: jako aperitiv k praZenym
ofiskum a mandlim, pastikdm.

Teplota servirovani: 6 — 8'C

H&H | Madeira IQI 19% | bez obalu

Hi HENRIQUES & HENRIQUES
3 YEARS OLD MEDIUM DRY

Elegantni vino zlatavé barvy s nddechem
ovoce a s vyraznou chuti.

Zrdlo 3 roky na sudu.
Gastronomie: jako aperitiv k pfedkrmum,
ale i k lehkym dezertum.

Teplota servirovani: 16 — 18°C

H&H | Madeira IQI 19% | bez obalu

|.” HENRIQUES & HENRIQUES
3 YEARS OLD FULL RICH
- SWEET

Tmavé sladké vyvdZené vino.
m Zrdlo 3 roky na sudu.

Gastronomie: k syrum vyrazné chuti,
hutnym pudinkum, ovocnym salatum
a cokolddé.

Teplota servirovani: 16 — 18C

H&H | Madeira IQI 19% | bez obalu

t ” HENRIQUES & HENRIQUES

5 YEARS OLD FINEST

MEDIUM RICH - RESERVA
Stredné sladké vino s ovocnou chuti.

Gastronomie: k pikantnim vyzrdlym
syrum, pudinkum a jable¢nému koldci.

Teplota servirovani: 16 — 18°C

H&H | Madeira Iol 19% | bez obalu

vyrobce | region | obsah @ =750ml, @ =375ml, @ =50ml | % alkoholu | obal

i

HENRIQUES & HENRIQUES
5 YEARS OLD FINEST
FULL RICH - RESERVA

Tmavé, sladké plné vino velice delikdtni.

Gastronomie: k syrum, pudinkum,
Cokolddé a kdve.

Teplota servirovani: 16 - 18°C

H&H | Madeira IOI 19% | bez obalu

HENRIQUES & HENRIQUES
10 YEARS OLD BUAL
MEDIUM SWEET

Vino s brilantné jantarovou barvou s aro-
ma po suSeném ovoci, medu a karamelu.

Gastronomie: k syrim a desertum.

Teplota servirovani: 16 - 18°C

H&H | Madeira IQI 20% | bez obalu

pohled na Camara de Lobos

madeirska vina

| T HENRIQUES & HENRIQUES
10 YEARS OLD SERCIAL DRY

Suché vino s Cistym aroma po korent,
pepri, ofechdch a citrénové kure.
Je komplexni s velice dlouhym zdvérem.

Gastronomie: aperitiv k polévkdm, rybim
predkrmum, praZenym ofiskam.

Teplota servirovani: 6 — 8°C

H&H | Madeira Iol 19% | bez obalu

ostrov Madeira




